Aperitivi — Aperitifs

90 Campari 4cl € 3,50 93 Prosecco € 3,90
91 Campari Soda/Orange 4cl € 3,90 94 Prosecco-Aperol € 510
92 Martini Bianco 4cl € 3,70 95 Kjir Royal € 520
Antipasti — Vorspeisen
30 Bruschetta della Casa € 450 34 Carpaccio di Manzo € 10,50
Gerdstetes WeifSbrot mit frischen Rindsfilet fein geschnitten,
Tomaten, Oliven und Knoblauch mit Parmesan und Rucola
31 Mozzarella Caprese € 850 35 Antipasto Misto € 11,50

Tomaten mit Mozzarella,
Olivendl und Basilikum garniert

32 @rosciutto e Melone € 890
Parma-Schinken auf Melone

33 Cocktail di Gamberetti
Crevettencocktail

€ 950

Tomaten-Mozz., Schinken-Melone,
gegrilltes Gemiise und scharfe Salami

36 Scampi alla Rucola € 11,50
Riesengarnelen auf frischem Rucola

an Zitronen-Olivendlmarinade



Zuppe — Suppen

40 Zuppa al Aglio € 4,70 42 Min'est'rone ) € 5,10
Knoblauchcremesuppe Italienische Gemiisesuppe

41 Crema di Pomodoro € 4,70 43 Stracciatella € 5,50
Tomatensuppe Kraftbriihe mit Ei und Parmesan

Insalate — Salate

50 Insalata Verde € 4,10 54 Insalata San Remo € 890
Griiner Salat GrofSer Salat mit Parmaschinken,
Parmesan und Oliven

51 Insalata Mista € 4,50 55 Insalata della Casa € 890
Gemischter Salat Grofer Salat mit Thunfisch,
Ei und Artischocken
52 Insalata Pomodoro € 450 56 Insalata Fitness € 10,20
Tomaten mit Zwiebelringen Grofser gemischter Salat

mit Hiihnerbruststreifen

53 Insalata Rucola e Grana € 6,20
Kleiner Rucolasalat
mit Parmesanstreifen



Scaloppina Maiale — Schnitzel vom Schwein

550 ai Funghi € 13,50 552 ®iccata Milanese € 14,50
an Champignonsrahmsauce paniert mit Ei und Parmesan
Beilage: Spaghetti mit Tomatensauce
551 al Limone € 13,50
an Zitronensauce

Petto di Pollo - Hiihnerbrust

553 alla Grigha €1090 554 al Rosmarino €11,50

Hiihnerbrust gegrillt Hiihnerbrust an Rosmarin und Sahne
®Bistecca — Rindssteak

650 Bistecca ai Ferri € 17,10 652 ®Bistecca Pepe Verde € 17,90
Rindssteak gegrillt Rindsteak an Pfefferrahmsauce

651 Bistecca dello Chef € 17,90 655 Grigliata mista di carne € 18,50
Rindssteak mit gerdsteten Gemischte Fleischplatte
Champignons und Zwiebeln Vom Huhn, Schwein und Rind

Pesce — Fisch

850 Gamberonialla Grigia € 23,20 852 Branzino alla Grigha € 18,90
Scampi gegrillt Wolfsbarschfilet gegrillt
an Knoblauch und Olivendl an Knoblauch und Olivenol

851 Calamari alla Grigha ~ € 1850 853 Grighata Mista di Pesce € 24,50
Tintenfisch gegrillt Scampi, Tintenfisch und Wolfsbarschfilet
an Knoblauch und Olivenol gegrillt an Knoblauch und Olivenol

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten erhalten Sie als Beilage
Gemiise und Kartoffeln ,all Ttaliana“



Pasta

Sehr geehrter Gast.

Saucen

Stellen Sie Thr Nudelgericht nach Threm Wunsch zusammen.

1.. Spaghetti
2.. @Penne
3.. Tagliatelle

4.. hausgemachte
Tortelloni
Spinat-Riccotta-Fiillung
+€1,50
S.. Gnocchi

.01 al Pomodoro e Basilico € 7,80
Tomatensauce und frischer BasiliRum

.02 ®Bolognese | Fleischragout € 830
.03 Carbonara | Schinken, Ei und Sahne € 870
.04 @esto | Basilikumpesto € 950
.05 Casalinga € 850
Tomatensauce, Schinken, Champignons, Erbsen

.06 San Remo € 10,90
Crevetten, Zucchini, Safran und Zwiebeln

.07 alla Panna € 830
Schinken und Sahnesauce

.08 della Nonna € 950
Spinat, Broccoli, Gorgonzola und Sahne

.09 Gorgonzola € 890
Gorgonzola und Sahnesauce

.10 Mare e Monti € 11,90
Steinpilze und Crevetten

11 Marinara € 11,90
Meeresfriichte, Tomatensauce, Weisswein

.12 Aglio e Oglio € 7,80
Knoblauch und Olivendl

.13 Salmone € 11,50
Réucherlachs, Tomaten, Sahne und Zwiebeln

.14 Al Arrabiata € 820
Tomatensauce, Zwiebeln, Knoblauch ,pikant”

.17 Primavera € 910

Mit frischem Gemiise der Saison



Pasta Ripieni

Hausgemachte Tortelloni (Spinat/Riccota)

418 Tortellonidella Casa € 9,50 420 Tortelloni Classico € 10,80
In Sahne geschwekt mit Bolognese In Sahne mit Triiffel

419 Tortelloni dello Chef € 9,90 421 Tortelloni Fantasia € 11,90
Mit Steinpilzen An Butter, mit Triifel und Parmaschinken
Tris di Pasta € 2200

354 3 verschiedene Pasta mit 3 verschiedenen Saucen (fiir 2 Personen)

Risotto al Forno — iiberbacken

375 ®rimavera € 890 350 Lasagne al Forno € 10,50
Mit frischem Gemiise der Saison Lasagne nach Art des Hauses

376 Funghi Porcini € 10,70 351 ®enne /Gnocchial Forno € 9,30
Mit Steinpilz Penne, oder Gnocchi mit Schinken, Erbsen,

377 Marinara € 11.80 Champignons und Tomatensahnesauce,
Mit Meeresfriichten

378 San Remo € 11,20 353 Cannelloni € 930

Mit Zucchini, Crevetten und Safran Spinat-Ricotta gefiillte Cannellon



Pizza (Mit Tomatensauce, Kdse und...)

01 Margherita €6,70

02 Vesuvio € 8,50
Speck, Zwiebeln und Mais

03 Mafiosi €750
Knoblauch, Sardellen

04 Funghi €750
Champignons

05 Prosciutto €7,50
Schinken

06 Salami €7,50
Salami

07 Romana €8,10

Schinken, Champignons

08 Quattro Stagioni € 8,40
Schink., Champ., Paprika, Artischock,

09 (Capricciosa € 8,40
Schinken, Pfefferoni, Oliven

10 Spinaci € 8,40
Spinat, Gorgonzola, Knoblauch

11 Signorina €830
Schinken, Salami
12 Diavolo “scharf” € 8,60

Salami, Pfefferoni, Oliven

13 Hawaii Schinken, Ananas € 8,10

14 Quattro Formaggi €910
Schafskdse, Gorgonzola, Parmesan

15 Calabrese €860
Schinken, Gorgonzola und Spargel

16 Tonno € 8,90
Thunfisch, Zwiebeln

17 Frutti di Mare €9,90
Meeresfriichte, Knoblauch

18 D’Alba “scharf” €8,60
Salami, Pfefferoni, Zwiebeln, Knobl.

19 Calzone €9,10
Schinken, Artischocken und Oliven

20 Vegetariana €810
Frisches Gemiise der Saison

21 San Remo €9,90
Crevetten, Knoblauch

22 Parma €990
Parma-Schinken, Rucola, Parmesan

23 @izzabrot/ Knoblauchbrot € 3,90
Mit Tomatensauce und Knoblauch

29 Scampi €12,90
Riesengarnelen, Rucola, Knoblauch



Formaggio — Kdse

560 Formaggio misto
Gemischter Kdseteller

561 Formaggio Gorgonzola

Dolce - Desserts

800

801

802

803

804

805

806

807

808

809

Gelatto misto con Panna
Gemischtes Eis mit Sahne

Gelato con Lamponi Caldi
Heifle Liebe

Bananasplit
Coppa Danimarca

Eisiiberraschung
Fiir unsere K leinen

Hausgemachtes Tiramisi

Hausgemachte Panna Cotta

Hausgemachtes Mousse

Kokosnusseis auf Ananascarpaccio

Dessertvariation (fiir 2 Personen)

€ 10,90
€ 7,80
€ 5,20
€ 550
€ 550
€ 550
€ 380
€ 540
€ 520
€ 650
€ 650
€ 14,50



Warme Getrinke

750 Espresso
751 Kaffee

752 Cappuccino

753 Espresso Coretto
754 Latte Macchiato
755 Tee mit Rum

756 Diverse Tees
Friichte-, Pfefferminz-, Kamillen-,

2,40
2,60
2,90
3,30
3,20

SO T e B N N

3,20
€ 2,30

Hagebutten-, Schwarz-, Griintee

Flaschenbiere 0,5(t

Hefeweizen

(Erdinger, naturtriib)

Clausthaler
(AlRoholfrei)

€ 3,60

€ 3,40

AlRoholfreie Getrinke

(Flasche) Voslauer
(Flasche) Cola Light
(Flasche) Almdudler
(Flasche) T onic / Bitter Lemon
Soda, Soda-Zitrone

Kleine: Limo, Sdfte pur
Klein: Saft gespritzt, Eistee
(Flasche) San Pellegrino
(Flasche) Vislauer

Gross: Limo / Sdfte pur
Gross: Saft gespritzt, Eistee
Gross: Soda, Soda-Zitron

0,33 [t €2,50
0,331t €2,70
0,35 [t €2,80
0,20 [t € 2,30
0,30 [t € 1,80
0,30 [t € 2,60
0,30 [t € 2,40
0,75 [t € 5,30
0,75 [t €4,90
0,50 [t €4,10
0,50 [t € 3,40
0,50 [t €2,10

Sdfte: Apfel-, Orangen-, Multivit.-,

Mango-, und Johannisbeersaft

Limonaden: Mohren-Cola, -Orange, -Citro,

Vom Fass (Mohrenbriu)

Grofes Bier / Radler sif§ 0,5 €350
Kleines Bier / Radler siifs 0310 €270
Pfff 0,20k €220
Grofer Radler sauer 0,50 €320

Kleiner Radler sauer

0310t €240



Offene Weine Rot

Monte Pulciano (Hauswein)
Valpolicella D.O.C.

Merlot D.O.C.

Sangiovese D.0.C.

Chianti D.O.C.

Lambrusco Rosso

Rotwein gespritzt sifs oder sauer

Roséwein
Bardolino Rosé D.O.C.

Offene Weine Weiss

Chardonnay
Soave D.O.C.
Frascati D.O.C.
®Pinot Grigio

Lambrusco Bianco

Weifswein gespritzt siff oder sauer

Spirituosen

Fernet Branca
Ramazzotti
Averna
Sambuca
Baileys

Amareto

Whiskey

Jameson (12years)
Chivas (12years)
Grappa della Casa

A

a Ay A A

3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10

3,10
4,50
4,10
3,50

1/8 1/4
€ 280 € 520
€ 280 € 520
€ 280 € 520
€ 280 € 520
€ 280 € 520
€ 280 € 520
- € 280
1/8 1/4
€ 2,80 € 520
1/8 1/4
€ 280 € 520
€ 2,80 € 520
€ 280 € 520
€ 2,80 € 520
€ 280 € 520
- € 280
Vecchia Romagna € 3,50
Remy Martin € 3,80
Williams € 3,10
Grappa Spezialititen
della Casa € 350
Costa Russi € 550
Elist € 6,00
Ornelaia € 7,00
Chardonnay Invecchiata € 7,00
Berta - Bric del Gaian € 850
Berta - Tre Soli € 10,50



