
 
 
 

 

Sommerliche 

Schmankerln 
 

 

ZUR.VORSPEISE 

 

 

Tafelspitz-Wurzelgemüse-Sulz. 

Kernölvinaigrette. 

Sechs.Zwanzig 

 

Parmesan-Mousse.  

Tomatencrostini.Marinierter Pflücksalat 

Fünf.Neunzig 

 

Geeiste Gurkencremesuppe.  

Rosmarin-Garnele. 

Vier.Fünfzig 

 

 

ZUM.HAUPTGANG 

 

 

Filet vom „Vulkanland-Schwein.  

Tomaten-Mozzarella-Kruste.Basilikumrisotto 

Dreizehn.Neunzig 

 

Schafskäse im Speckmantel. 

Südländisches Salatbouquet.Oliven 

Sieben.Neunzig 

 

Neustift/Kapfenstein 



 

 

 

„Dry-Aged“ Rumpsteak vom steirischen Jungrind. 

Ofenkartoffel.Sauerrahmdip.Maiskolben 

Achtzehn.Neunzig 

 

Hausgemachte Ravioli.  

Kräuter-Frischkäse-Fülle. 

Cremige Polenta 

Neun.Sechzig 
  

Vollkornspaghetti.  

Paradeissauce.frischer Basilikum. (Parmesanspäne) 

Acht.Neunzig 

 

Filetstücke vom Steirerhendl.  

Paprika-Creme. 

Tomaten-Tagliatelle. 

Zwölf.Fünfzig 

 

Garnelen „süß-scharf“. 

Allerlei Salat.Kräuterdressing. 

Knoblauchcroutons. 

Zwölf.Neunzig 

 

Frisches Saiblingsfilet vom „Kulmer“. 

Tomatencarpaccio. 

Geröstete Eierschwammerl 

Vierzehn.Zwanzig 

 

 

Süßes gibt’s dann einmal das, 

und einmal das andere ;-)! 

(bitte fragen!) 

Neustift/Kapfenstein 


